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Con sus ouatro alternativas
de carrera, todas en Tégimen
diurno y vespertino, Culi-
nary pretende asegqurara sus
estudiantes una nipida inser-
¢idm al mercado laboral.
Antes de decidir tu futuro,
Justo aliora que fal ver
COMIETIZAS 1Una 'FTET'IE-'ti.{'H
carrera por elegsr tu mejor
alternativa de estudio, que te
d5EFUTE UN hl]E"'ﬂ CaTR
laboral v gue a la vez cum-
pla com |as expectativas de la
profesion de tus siefnios,
debes saber que la Escuela
Internacional de Artes Culi-
narias ¥ Servicios, Culinary,
en sus sedes de Santiago v
Vina del Mar, presenta inno-
vadoras opclones gue per-
miten a los profesionales
crear una verdadera pasicon
por el servicio, asesurindo-
les una formacion integral
gue certifique s ingreso al
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Datos

‘: Culinary abric sus puertas
el ano 1999 para satisfacer
la necesidad de formacion
profesional de cocineros.

r Se ofrecen carreras coma:

| Administracion de Artes
Culinarias y Servicios, Ad-
ministracion da Empresas
Hoteleras y Servicios, Di-
reccion y Produccion de
Eventos y Administracion
de Megocios de la Indus-
tria del Vino.

campo-del trabajo sin difi-
cultades.

3e trata de carreras deno-
minadas emergentes o no
tradicionales, gue estdn
siendo altamente demanda-
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Quieres ser chef?
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b Existe i"l‘!:l:.lnl’ eficiencia en tit u!-urmn en 11:-* qradu'—ldo* ve spz-rhnns que en lr:H diurnos

das. Tal es el caso de la
carrera Administracion de
Artes Culinarias v Servicios,
fiie ¢ centra en formar a sus
alumnos de tal manera gue
puecdan ser capaces de adni-

OiStrar sus propios restau-
TANtEs ¥ Negncios.

Ademids Calinary ofrece Ia
carrera Administracion de
Empresas Horeleras y Servi-
Cios gue estd pensada en el

aumento que ha tenido ¢sta
drea a mivel nacional e inter-
nacional, cuyo caso cam-
parte la careera de Adminis-
tracion de Negocios de la
Indusiria del Vine, donde el

estudiante podra emprender
negocios en uno de los
rubros mas innovadores de
NEsro pais.

Lo mismo sucede con la
carrera de Direceidn y Pro-
duecion de Eventos, que sur-
£10 por el crecimiento que
ha demostrado la industria
delos eventos, ferias v con-
venciones nacional e inter-
nacionalmente.

Cabe destacar que Culi-
nary se preocupa del des-
arrollo inteoral del estu-
diante, asi como fambién de
enfregar conocimientns en
las dreas de administracion,
muarketing, direcdon v finan-
Zas que permiten cubrir las
necesidades de personal alta-
mente calificado para las
innovadoras v demandantes
industrias relacionadas con
1as carreras que olrece:



